
CLUB 36 Rosè
“Il buio è dove nascono i sogni. Crescono e vengono custoditi, ognuno col suo 
spazio, ognuno con la stessa possibilità di diventare realtà.”

Zona di produzione
Grave del Friuli

Uva
Pinot nero 70%, Uve rosse e 
Chardonnay 30%

Bottiglia
Da 75 cl. (con o senza sotto vuoto),
magnum da 1,5 l  

Tenore di zucchero
8 gr/l

Gradazione alcolica
12,5% vol.

Vista
rosa limpido carico con Perlage elegante

Olfatto
note di frutta rossa fuse con lontane note floreali

Gusto
pieno ed avvolgente con note di marasca

Temperatura
Si consiglia di servire a 5 – 6°
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Raffinatezza, eleganza e piacevolezza sono gli elementi 

caratterizzanti del CLUB 36 Rosè, dove alla base del Pinot 

nero e uve autoctone viene aggiunta una parte di 

Chardonnay con lo scopo di ottenere uno 

spumante dal colore seducente ed accattivante. 

I 36 mesi di affinamento sui lieviti e l’aggiunta 

del liqueur d’expedition donano una beva 

seducente con una gradevolezza unica. 

Essendo un Brut con 8 grammi di 

zucchero al litro la bocca rimane pulita, 

armonica e soprattutto richiama un 

altro sorso di questo splendido Rosè.


